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CLAUSULAS JURIDICAS
CAPITULO | - DISPOSICOES GERAIS
Clausula 1.* - Objeto

O presente caderno de encargos compreende as clausulas juridicas e técnicas, a incluir no
contrato a celebrar na sequéncia do procedimento pré-contratual, de concurso publico,
que tem por objeto principal a aquisicao de servicos de “confecao e fornecimento de
refeicoes escolares” para os alunos do ensino Pré-Escolar, 1.°, 2.° e 3.° Ciclo do Ensino
Basico e Ensino Secundédrio do Agrupamento de Escolas de Armamar, durante o ano letivo
2022/2023.
2. O presente procedimento compreende os seguintes lotes:
a) Lote |: Confegao e fornecimento das refeicoes escolares na cantina da Escola
Basica e Secundaria Gomes Teixeira de Armamar para os alunos do 1.°, 2.° e 3.°
Ciclo do Ensino Basico e Ensino Secundirio do Agrupamento de Escolas de
Armamar;
b) Lote 2: Confegao, fornecimento e (eventual) transporte das refei¢oes escolares
para os alunos do ensino Pré-Escolar do Agrupamento de Escolas de Armamar.
3. As refeicoes a fornecer, ao abrigo do contrato a celebrar para o lote 2, apenas poderao
ser confecionadas na cantina da Escola Basica e Secundaria Gomes Teixeira de Armamar
se as propostas, relativas ao lote | e ao lote 2, forem adjudicadas ao mesmo prestador de
servigos. Caso contrario, as refei¢oes terao de ser confecionadas em espago proprio do
prestador de servigos e transportadas para o refeitorio do Jardim de Infincia, sem
prejuizo da respetiva qualidade.

Clausula 2.* - Contrato
I. O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos.

2. O clausulado do contrato rege-se pelo disposto n.° | do artigo 96.° do Codigo dos
Contratos Publicos (doravante « CCP») aprovado pelo Decreto-Lei n.° 18/2008, de 29 de
janeiro, na sua atual redacao.

3. Do contrato fazem também parte integrante, os documentos entregues pelo prestador de
servigos, em fase de habilitacdo, exigidos pelo artigo 81.° do CCP.

4. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do caderno de encargos identificados
pelos concorrentes, desde que esses erros e omissoes tenham sido expressamente
aceites pelo 6rgao competente para a decisiao de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificagoes relativos ao caderno de encargos;
¢) O presente caderno de encargos;
d) A proposta adjudicada;

e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo prestador de
servigos.

5. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no niumero anterior e o clausulado
do contrato e seus anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos
propostos de acordo com o disposto no artigo 99.° do CCP e aceites pelo prestador de
servigos nos termos do disposto no artigo 101.° desse mesmo diploma legal.
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Clausula 3.? - Prazo de vigéncia do contrato

I. O contrato relativo ao lote | tera a duragao correspondente ao ano letivo de 2022/2023,
de acordo com o calendario escolar a aprovar pelo Ministério da Educagao e/ou plano de
atividades dos estabelecimentos de ensino, em conformidade com os respetivos termos e
condigbes e o disposto na lei, sem prejuizo das obrigagoes acessorias que devam
perdurar para além da cessagao do contrato.

2. O contrato relativo ao lote 2 tera inicio no primeiro dia do ano letivo 2022/2023 e finda
em julho, compreendendo periodos letivos e periodos nao letivos, conforme o plano de
atividades do estabelecimento de ensino, em conformidade com os respetivos termos e
condicoes e o disposto na lei, sem prejuizo das obrigagdes acessérias que devam
perdurar para além da cessagao do contrato.

3. Durante a vigéncia do contrato, o prestador de servigos obriga-se a fornecer refeigoes
todos os dias Uteis durante os periodos letivos ou sempre que os estabelecimentos de
ensino do Agrupamento de Escolas se encontrem em funcionamento, consoante o caso.

4. Fora dos periodos letivos (relativamente ao lote 2 - pré-escolar), serao fornecidas em
média cerca de 30 refei¢oes diarias. O fornecimento devera ser garantido nos mesmos
termos do presente caderno de encargos.

Clausula 4.? - Preco base

I. O prego base corresponde ao preco maximo que o municipio de Armamar se dispoe a
pagar pela execugao de todas as prestagcoes que constituem o objeto do presente caderno
de encargos.

2. O pregco maximo a que se refere o numero anterior nio pode ser superior a 178.640,60
EUR, acrescido de IVA a taxa legal em vigor, considerando como preco base unitario o
valor de 3,10 EUR por refeicao, sendo decomposto do seguinte modo:

a) Lote I: 129.766,00 EUR, acrescido de IVA a taxa legal em vigor;
b) Lote 2: 48.874,60EUR, acrescido de IVA a taxa legal em vigor.

3. O preco do servigo prestado correspondera ao produto do prego unitario por refeicao,
pela respetiva quantidade de refeicoes a fornecer, que inclui todos os encargos com a
aquisicao dos bens alimentares, com o pessoal a alocar a prestagio de servigos, seguros,
entre outros.

4. O numero de refeigbes previstas tem carater provisério e meramente indicativo,
encontrando-se sujeito a eventuais alteragoes decorrentes do ordenamento da rede
escolar, do calendario letivo ou de outros fatores direta ou indiretamente relacionados.

CAPITULO Il - OBRIGAGOES CONTRATUAIS
Seccdo | - Obrigacdes do prestador de servicos
Subseccio | - DisposicOes gerais
Clausula 5.* - Obrigac¢des principais do prestador de servicos

I. Sem prejuizo de outras obrigagoes previstas na legislagio aplicavel, no caderno de
encargos ou nas cldausulas contratuais, da celebragio do contrato decorrem para o
prestador de servigos as seguintes obrigagoes contratuais:

a) Cumprir com todas as normas legais e regulamentares aplicaveis ao exercicio da sua
atividade;
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b)

d)

g)

)

J)

k)

Executar os servicos objeto do presente concurso em perfeita conformidade com as
condi¢goes estabelecidas no presente caderno de encargos, proposta adjudicada e
demais documentos contratuais;

Proceder ao servigo de confegao e fornecimento de refei¢coes, durante o periodo de
vigéncia do contrato, de acordo com o elenco de estabelecimentos de ensino
constantes nas clausulas técnicas do presente caderno de encargos, sem qualquer
encargo adicional;

Fornecer, a titulo excecional e mediante solicitagio do municipio de Armamar com
uma antecedéncia minima de trés dias Uteis, refeicoes para eventos ou projetos
dinamizados pelo municipio ou por outras entidades concelhias, nas mesmas
condi¢oes do procedimento;

Servir as refeicoes de acordo com os horarios de funcionamento dos refeitorios
escolares;

Assumir a responsabilidade pela qualidade e condigbes higiossanitarias do
funcionamento dos refeitorios e dos servigos a prestar, designadamente, a
higienizagao da cantina e refeitéorio da Escola Basica e Secundaria Gomes Teixeira de
Armamar e o eventual transporte/colocagao das refei¢des no Jardim de Infancia
(lote 2), correndo por sua conta a reparagao dos danos e prejuizos, nomeadamente
nos casos de intoxicag¢ido alimentar;

Facultar aos servigcos oficiais competentes, para efeitos de fiscalizagdo, as respetivas
instalagbes, equipamentos e produtos, sendo responsavel por todas as infragoes
verificadas em matérias que, contratualmente, sejam da sua responsabilidade;

Cumprir a legislagdo e outras normas aplicaveis a confecao e fornecimento de
refeicoes escolares do Ministério da Educacio, nomeadamente a Circular n°
3097/DGE/2018 de 08/08/2018 e/ou suportes legais e diretrizes supervenientes, e
obedecer em todas as etapas do processamento alimentar, a toda a legislagao
aplicavel ao sector, garantindo a utilizagao de produtos de qualidade;

Alocar os recursos humanos necessarios a perfeita execucao do servigo;

Comunicar ao municipio de Armamar, logo que deles tenham conhecimento, os
factos que tornem total ou parcialmente impossivel o cumprimento de qualquer das
suas obrigacoes, bem como acautelar, caso necessario, refeicoes de substituicao;

Designar um gestor de cliente responsavel pelos aspetos de execucdo do contrato.

2. A titulo acessério, o prestador de servigos fica ainda obrigado, designadamente, a
recorrer a todos os meios humanos, materiais e tecnologicos que sejam necessarios e
adequados a prestagio de servigos, bem como ao estabelecimento do sistema de
organizacao necessario a perfeita e completa execugao das tarefas a cargo.

Clausula 6. - Seguros

I. E da responsabilidade do prestador de servicos a cobertura de responsabilidade civil,
através de contratos de seguro, com inclusio da cobertura de intoxicagiao alimentar,
seguro de multirriscos ou de incéndio e acidentes de trabalho do respetivo pessoal.

2. O municipio de Armamar pode, sempre que entender conveniente, exigir prova
documental da celebragio dos contratos de seguro referidos no numero anterior,
devendo o prestador de servigcos disponibiliza-la no prazo de dez dias.
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Subseccao Il - Dever de sigilo
Clausula 7.7 - Informacdo e sigilo

I. O prestador de servicos e o municipio de Armamar devem guardar sigilo sobre toda a
informagao e documentagao, técnica e nao técnica, comercial ou outra, de que possam ter
conhecimento ao abrigo ou em relagao com a execugao do contrato.

2. A informacdo e a documentagao cobertas pelo dever de sigilo nao podem ser transmitidas
a terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que nao o destinado
direta e exclusivamente a execuc¢ao do contrato.

3. Exclui-se do dever de sigilo previsto a informagao e a documentagao que fossem
comprovadamente do dominio publico a data da respetiva obtencio pelo prestador de
servicos ou que este seja legalmente obrigado a revelar, por forga da lei, de processo
judicial ou a pedido de autoridades reguladoras ou outras entidades administrativas
competentes.

4. As partes estdo vinculadas pelo dever de colaboragao mutua, designadamente no tocante
a prestacao reciproca de informagdes necessarias a boa execugao do contrato, sem
prejuizo dos deveres de informacao previstos no artigo 290.° do CCP.

5. O prestador de servigos deve prestar ao municipio de Armamar todas as informagdoes que
esta lhe solicitar e que sejam necessarias a fiscalizagdo do modo de execugao do contrato,
devendo o municipio de Armamar satisfazer os pedidos de informagao formulados pelo
prestador de servicos e que respeitem a elementos técnicos na sua posse cujo
conhecimento se mostre necessario a execu¢ao do contrato.

6. As matérias cobertas pelo dever de sigilo nio podem ser transmitidas a terceiros, nem
objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que nio o destinado direta e
exclusivamente a execucao do contrato.

Seccdo Il - Obrigacdes do municipio de Armamar
Clausula 8* - Preco contratual

I. Pelo fornecimento das refeicoes objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das
demais obrigagdes constantes do presente caderno de encargos, o municipio de Armamar
deve pagar ao prestador de servigos o prego constante da proposta adjudicada, acrescido
de IVA a taxa legal em vigor, se este for legalmente devido.

2. O prego referido no niimero anterior inclui todos os custos, encargos e despesas cuja
responsabilidade nao esteja expressamente atribuida ao municipio de Armamar, incluindo
as despesas de alojamento, alimentacio e deslocagao de meios humanos, despesas de
aquisicao, transporte, armazenamento e manutencao de meios materiais bem como
quaisquer encargos decorrentes da utilizagao de marcas registadas, patentes ou licengas.

Clausula 9.* - Condicdes de pagamento

I. As quantias devidas pelo municipio de Armamar, nos termos da clausula anterior, devem
ser pagas no prazo de 30 dias, apos a rececgao das respetivas faturas, as quais devem ser
emitidas mensalmente, de acordo com a listagem assinada pela pessoa designada pelo
prestador de servigos e por um responsavel do municipio de Armamar ou da Escola, com
indicacao do numero total de refeicdes fornecidas no respetivo periodo.
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2. Em caso de discordancia por parte do municipio Armamar, quanto aos valores indicados
nas faturas, deve este comunicar ao prestador de servigos, num prazo nao superior a 30
dias, de acordo com o n.° 2 do artigo 299.° do CCP, por correio eletrénico, os respetivos
fundamentos, ficando o prestador de servigos obrigado a prestar os esclarecimentos
necessarios ou proceder a emissao de nova fatura corrigida.

3. A emissao de faturas deve cumprir os requisitos fixados na Lei dos Compromissos e
Pagamentos em Atraso (designada LCPA) e no Cédigo do IVA.

4. As faturas sao transmitidas eletronicamente, podendo ser enviadas por correio eletrénico
para o enderego faturacaoeletronica@cm-armamar.pt ou por EDI (intercambio eletrénico
de dados).

5. Desde que devidamente emitidas e observado o disposto no n.° |, as faturas sao pagas
através de transferéncia bancaria.

CAPITULO 11l - PENALIDADES CONTRATUAIS E RESOLUCAO
Clausula 10.? - Penalidades contratuais

I. O incumprimento das obrigacdes contratuais pelo prestador de servigos, por facto que
Ihe seja imputdvel, podera dar lugar a aplicacio de san¢des pecuniarias, com os limites
previstos no artigo 329.° do CCP, na sua redagao atual.

2. Constituem situa¢des de incumprimento muito grave:

a) O impedimento a visitas efetuadas pelos trabalhadores designados pelo municipio de
Armamar ou outros autorizados por esta, as instalagdes de confecio, mesmo sem
pré-agendamento das mesmas;

b) O aparecimento de objetos ou elementos estranhos a refeigao, que ponham em causa
o bem-estar fisico e a seguranca dos alunos;

c) A entrega de dietas especiais incorretas face as restri¢goes alimentares e/ou alergias
das criangas;

d) O fornecimento de refeigoes que nio respeite as capitagoes previstas no Anexo Il do
presente caderno de encargos;

e) A entrega de refei¢oes em nimero diferente da encomenda, por defeito;

f) A disponibilizagao de recursos humanos em numero insuficiente, que comprometa a
normal e perfeita execugao do servigo;

g) A nao constituicdo de seguro de responsabilidade civil em caso de intoxicagoes
alimentares;

3. Constituem situagoes de incumprimento grave:

a) O incumprimento dos horarios definidos para a prestagio do servigco, até vinte
minutos;

b) A alteracido da ementa sem aprovag¢ao do municipio de Armamar;

c¢) O nao fornecimento de dietas especiais ou a entrega das mesmas de forma nao
identificada;

d) A falta de higiene pessoal dos trabalhadores que confecionam as refeigoes;

e) A falta de higiene no interior da(s) viatura(s) de transporte de alimentos (caso se
aplique ao lote 2);

f) O deficiente acondicionamento dos produtos entregues;

g) A deficiente apresentagao dos produtos;

h) A inexisténcia de seguro para cobertura de acidentes de trabalho com pessoal;

i) O furto de géneros alimenticios, de bens, material ou equipamento existente nas
instalagbes do municipio de Armamar;
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12.
13.

j) O incumprimento do plano de higienizagao em vigor;

k) A obtencao, pelo municipio de Armamar, de analises microbiologicas feitas em
laboratoérios oficiais e/ou acreditados, com resultados nao conformes, no que respeita
a higiene das superficies e das maos dos trabalhadores;

[) A auséncia dos registos diarios obrigatorios, ou a deficiente elaboracio de registos,
no dossier de autocontrolo;

m) A utilizacio de equipamento com dolo ou negligéncia;

n) O incumprimento das regras basicas de higiene do pessoal, inclusive do fardamento;

o) A inexistente ou escassa informagao relativa aos alergénios alimentares;

p) A substituicio de bens alimentares previamente estabelecidos, por outros
sucedaneos, sem o consentimento prévio do municipio de Armamar.

Nas situagoes de incumprimento muito grave, o municipio de Armamar podera aplicar

uma sang¢ao pecuniaria entre €300,00 e €500,00.

Nas situagcoes de incumprimento grave, o municipio de Armamar poderad aplicar uma

sangao pecuniaria entre €100,00 e €250,00.

Sempre que se verifique uma suspensio do fornecimento, por causa imputavel ao

prestador de servigos, este ficara sujeito ao pagamento de uma sangao pecuniaria

correspondente a 20% sobre o valor médio didrio de faturagdo e em montante nao

inferior a € 250,00 e indemnizara a escola das despesas eventualmente realizadas com o

fornecimento de alimentacao alternativa.

Sempre que se verifique uma suspensao, por razoes imputaveis ao municipio de Armamar,

nio comunicada com a antecedéncia minima de 24 horas, o prestador de servicos tera

direito a uma indemnizagao correspondente ao total das refeicdes encomendadas, caso se

verifique desperdicio das matérias-primas alimentares.

Sempre que se verifique uma suspensiao por periodo prolongado, por razdées imputaveis

ao municipio de Armamar, sera negociado entre as partes o valor da indemnizagao,

podendo o municipio de Armamar propor, se for caso disso, a interrupgao do servigo,

desde que seja salvaguardada a situagao dos contratos do pessoal afeto ao mesmo.

Relativamente a qualidade e quantidade da refeigao servida, sempre que forem obtidas,

pelo municipio de Armamar ou por outras entidades oficiais, andlises feitas em

laboratérios acreditados ou de referéncia com resultados nao aceitaveis no que respeita a

qualidade das refeigoes, fica o prestador de servigos sujeito aos parametros de avaliagao

(limites) utilizados pelos laboratérios contratados e poder-lhe-a ser aplicada uma multa

correspondente ao valor total das refeicoes fornecidas nesse refeitorio na semana a que

respeita o resultado obtido, e em montante nao inferior a € 1.000,00, independentemente

do direito de resolugao do contrato.

. Relativamente a formacio do pessoal a alocar a prestacio de servicos, no caso de

incumprimento da realizacdo das horas de formagao constantes da proposta, o prestador
de servigos ficara sujeito ao pagamento de uma sanc¢ido pecuniaria de € 250,00 por cada
acao nao efetuada, sem prejuizo da obrigacio da sua realizagao imediata.

. Nas situagées de incumprimento nio especificadas nos nimeros anteriores, o municipio

de Armamar podera aplicar uma sangao pecuniaria entre €50 e €100, por cada.

A aplicagao das sangoes pecuniarias € cumulativa.

A cobranga das eventuais penalidades em que o prestador de servicos incorra serao
deduzidas no primeiro pagamento efetuado ou devido logo apés a sua aplicagdo ou, nao
havendo pagamentos a efetuar, no prazo de |0 dias a contar da respetiva notificagao para
o efeito enviada pelo municipio de Armamar.

Se o pagamento das sangoes pecuniarias devidas ao municipio de Armamar for protelado
por qualquer motivo, o prestador de servicos devera pagar juros de mora a taxa legal,
com efeitos a contar da data em que a multa deveria ter sido paga.
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As sangoes pecuniarias previstas na presente clausula nio obstam a que o municipio de
Armamar exija uma indemnizagao pelo dano excedente.

A aplicagao das penalidades previstas na presente clausula, de acordo com o disposto no
n.° 2 do artigo 308.° do CCP, e atento o preceituado na alinea c) do n.° 2 do artigo 307.°
do mesmo diploma legal, devera ser assegurado ao prestador de servigos o direito de
audiéncia prévia, tal como regulado no Codigo do Procedimento Administrativo (CPA),
relativamente a intengao de aplicacao da sangao.

Clausula I1.? - For¢ca maior

Nao podem ser impostas penalidades ao prestador de servicos, nem é havida como
incumprimento, a nao realizagdo pontual das prestagdoes contratuais a cargo de qualquer
das partes que resulte de caso de forga maior, entendendo-se como tal as circunstancias
que impossibilitem a respetiva realizacdo, alheias a vontade da parte afetada que ela nao
pudesse conhecer ou prever a data da celebragao do contrato e cujos efeitos nao lhe
fosse razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

Podem constituir forga maior, se verificarem os requisitos dos numeros anteriores,
designadamente, tremores de terra, inundagdes, incéndios, epidemias, sabotagens,
embargos ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e
determinagoes governamentais ou administrativas injuntivas.

Nao constituem forga maior, designadamente:

a) Circunstancias que nao constituam forga maior para os subcontratados do prestador
de servigos, na parte em que intervenham;

b) Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do prestador de servigos ou a
grupos de sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de
sociedades dos seus subcontratados;

¢) Determinagdes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza
sancionatoria ou de outra forma resultantes do incumprimento pelo prestador de
servigcos de deveres ou 6nus que sobre ele recaiam;

d) Manifestagoes populares devidas ao incumprimento pelo prestador de servigos de
normas legais;

e) Incéndios ou inundagbes com origem nas instalagoes do prestador de servigcos cuja
causa, propagacdo ou proporcgoes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao
incumprimento de normas de seguranga;

f) Avarias nos sistemas informaticos ou mecanicos do prestador de servigos nao
devidas a sabotagem;

g) Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.

4. A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forga maior deve ser

imediatamente comunicada a outra parte.

5. A for¢a maior determina a prorrogacao dos prazos de cumprimento das obrigagoes

contratuais afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ao
impedimento resultante da forga maior.

\_(‘) ﬁ?lnﬁlnﬁ? Tevua de Emepies



Pag. 09 CADERNO DE ENCARGOS

Clausula 12.* - Resolucao por parte do municipio de Armamar

I. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugao previstos na lei, o municipio de
Armamar pode resolver o contrato, a titulo sancionatério, no caso de o prestador de
servigos violar de forma grave ou reiterada qualquer das obrigacdes que lhe incumbem.

2. O direito de resolucao referido no numero anterior, exerce-se mediante comunicagio
por correio eletrénico do municipio de Armamar ao prestador de servicos.

Clausula 13.% - Resolucdo por parte do prestador de servicos

I. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugao previstos na lei, o prestador de
servicos pode resolver o contrato quando qualquer montante que lhe seja devido esteja
em divida ha mais de 6 meses ou o montante em divida exceda 25% do prego contratual,
excluindo juros.

2. Nos casos previstos no nUmero anterior, o direito de resolucio pode ser exercido
mediante declaragao enviada ao municipio de Armamar, que produz efeitos 30 dias apos
a recegao dessa declaragao, salvo se este Ultimo cumprir as obrigagdes em atraso nesse
prazo, acrescidas dos juros de mora a que houver lugar.

3. A resolugdo do contrato nos termos dos numeros anteriores nio determina a repeticao
das prestagoes ja realizadas pelo prestador de servigos, cessando, porém, todas as
obrigacoes deste ao abrigo do contrato, com excecio daquelas a que se refere o artigo
444.° do CCP.

CAPITULO 1V - DISPOSICOES FINAIS

Clausula 14.? - Subcontratacdo e cessdao da posicdo contratual

. A cessao da posigao contratual por qualquer das partes depende da autorizagao da outra,
sendo em qualquer caso vedada nas situagdes previstas no n.° | do artigo 317.° do CCP.

2. As entidades subcontratadas pelo prestador de servicos devem cumprir os requisitos
previstos nos n.°s 3 e 6 do artigo 318.° do CCP.

3. No caso de subcontratacio, o prestador de servicos permanece integralmente
responsavel perante o municipio de Armamar, pelo exato e pontual cumprimento de
todas as obrigagdes contratuais.

Clausula 15.% - Comunicac¢oes e notificacoes

I. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificagoes e
comunicagdes entre as partes do contrato, estas devem ser efetuadas através de correio
eletronico ou outro meio de transmissao escrita e eletronica de dados.

2. Qualquer alteragao das informacoes de contacto constantes do contrato deve ser
comunicada a outra parte.

Clausula 16.” - Contagem dos prazos

Os prazos previstos no contrato sao continuos, correndo em sabados, domingos e feriados.
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Clausula 17.% - Resolucdo de litigios

I. Quaisquer litigios relativos, designadamente, a interpretagao, execugao, incumprimento,
invalidade ou resolucao do contrato, devem ser dirimidos pelos meios judiciais comuns,
estabelecendo-se como competente o tribunal com competéncia territorial para o
concelho de Armamar, com a expressa renlncia a qualquer outro.

2. O disposto no numero anterior nao impede o recurso voluntdrio, pelas partes, a meios
alternativos de resolugao de litigios, designadamente, a mediagao ou a arbitragem.

Clausula 18.% - Legislacdo aplicavel

Em tudo o omisso no presente caderno de encargos, observar-se-a o disposto na legislagao
nacional e comunitaria, nomeadamente nos seguintes diplomas:

a) Decreto-Lei n.° 18/2008, de 29 de janeiro, na sua atual redagao;
b) Decreto-Lei n.° 4/2015, de 07 de janeiro;
c) Diretiva n.° 2014/24/EU do Parlamento Europeu e do Conselho, de 26 de fevereiro;

d) Em demais legislagao aplicavel.
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CLAUSULAS TECNICAS

Clausula 19.* - Tipologia de servicos e respetivas quantidades

O contrato a celebrar prevé a prestagao dos servicos de confegao e fornecimento de
refeicoes, em regime de fornecimento continuo, para o ano letivo de 2022/2023, tendo em
consideragao os seguintes elementos:

a)

b)

d)

f)

g)

Todas as refeicoes preparadas e confecionadas na cozinha da Escola Basica e
Secundaria Gomes Teixeira de Armamar, serao posteriormente distribuidas pelo
municipio de Armamar aos outros estabelecimentos de ensino, também eles sitos
em Armamar;

As refeicoes referentes ao contrato do lote | serio sempre preparadas e
confecionadas na cozinha da Escola Basica e Secundaria Gomes Teixeira de
Armamar;

As refeicoes referentes ao contrato do lote 2 deverdo ser preparadas e
confecionadas:

i.  Nas instalagoes do prestador de servigos, caso o prestador de servigos do
lote 2 seja distinto do prestador de servi¢cos do lote |, devendo o mesmo
acautelar o transporte das refei¢cdes para o edificio do Jardim de Infancia,
sito em Armamar; ou:

ii. Nas instalagoes da Escola Basica e Secundaria Gomes Teixeira de Armamar
caso o prestador de servigos seja o mesmo do lote I;

A média diaria previsivel de refeicoes a servir é de 230, relativamente ao lote |, de
acordo com o seguinte apuramento:

i. |1.° Ciclo do Ensino Basico — 120 refei¢oes;

ii. 2.°, 3.° Ciclo do Ensino Basico e Ensino Secundario — |10 refeicoes.
Perfaz a quantidade total de 41.860 refeigoes (182 dias x 230 refeigbes);
A média diaria previsivel de refeicoes a servir, relativamente ao lote 2, é de 83,
com excecao dos periodos nao letivos e o més de julho, em que a média diaria é
de 30 refei¢bes. Perfaz a quantidade total de 15.766 refeicoes (182 dias x 83
refeicoes + 22 dias x 30 refeigoes).

As quantidades de refei¢oes previstas nos numeros anteriores tém carater
provisorio e meramente indicativo, encontrando-se sujeito a eventuais alteragdes
decorrentes do ordenamento da rede escolar ou outros contextos que lhe estejam
adstritos.

O numero de refeigoes diarias sera apurado com base nas requisigoes efetuadas,
sendo obrigatério que as mesmas sejam realizadas até as 10 horas do dia a que
respeitam, mediante a informagao disponibilizada pelo municipio, agrupamento de
escolas, professores e educadores da Escola do |. ° Ciclo do Ensino Basico e Pré-
Escolar, respetivamente.
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Clausula 20.* - Ementas

As refeicoes objeto do concurso deverao ser confecionadas com alimentos em perfeito
estado de salubridade, de boa qualidade e de acordo com as boas técnicas de confegao,
segundo ementas a aprovar, previamente, pelo municipio de Armamar, com a devida
antecedéncia, nao sendo permitidas refeigoes pré-confecionadas.

Na elaboragao e confecao das ementas devem ser observadas as capitagoes constantes do
Anexo | — Lista dos Alimentos Autorizados e Anexo Il - Capitagdes dos Alimentos no
caso das ementas normais e as capitagoes a apresentar pelo técnico habilitado, no caso da
ementa vegetariana.

A ementa semanal é elaborada pelo prestador de servicos e aprovada pelo seu
nutricionista, para periodos de |2 semanas de execug¢dao e enviada ao municipio de
Armamar, com a antecedéncia minima de | més, excetuando o més de prestagio do
servico, em que as ementas para as primeiras 4 semanas devem ser apresentadas a
concurso, conforme o Anexo lll do presente caderno de encargos. A composicao da
ementa semanal podera ainda, sofrer algumas alteragdes na fruta e produtos horticolas,
ao longo do seu periodo de execucao, em funciao da introduciao de produtos da época.

As ementas previstas, nio podem ser alteradas sem prévio consentimento do municipio
de Armamar, o qual é solicitado através de enderego eletronico com a exposigao dos
motivos que dao origem ao pedido, e qualquer alteragio que se venha a revelar
necessaria, tera que estar sujeita as regras estabelecidas pela Dire¢ao-Geral de Educacao
para os refeitérios escolares, nomeadamente quanto as capitagoes estabelecidas e a lista
dos Alimentos Autorizados.

Das ementas semanais definidas, deve o prestador de servicos elaborar as respetivas
fichas técnicas que indicam os produtos a utilizar, a sua quantidade em bruto (capitagao)
bem como a descricio do(s) método(s) de confecio e as fichas nutricionais
correspondentes. Quando adequado, aconselha-se, ainda, a colocagao de informagao
relativa ao tempo e temperatura.

I o

As fichas técnicas e as fichas nutricionais deveriao ser enviadas pelo prestador de servigos
aquando da apresentagao das ementas.

As fichas técnicas devem estar obrigatoriamente arquivadas, desde o inicio da execugao
do contrato e/ou no inicio de cada periodo letivo, em pasta propria, no refeitorio e/ou
cantina escolar.

Quaisquer alteragbes as fichas técnicas, nomeadamente a quantidade, produtos, método
de confegdo ou outros, devem ser objeto de revisio e substituicio do documento
inicialmente arquivado.

As refeigoes a servir deverao respeitar, para além das fichas técnicas, as Boas Praticas de
Produgao, garantindo, nomeadamente, a textura adequada dos alimentos, a
hidratagao/cozedura dos alimentos secos, o tempo/temperatura e a disponibilidade de
agua necessarios a confegio dos mesmos.

. A ementa devera ser afixada no estabelecimento de ensino, pelo prestador de servigos,

em articulacio com a direcdo/coordenagao do estabelecimento, em lugar bem visivel para
os alunos, Pais e Encarregados de Educagao e ainda, na pagina online da Camara Municipal
de Armamar.

. Quando devidamente justificadas por prescricio médica ou por motivos culturais/

religiosos, devera o prestador de servicos, efetuar as devidas alteragées a ementa
semanal, sendo que na primeira situagao, devera ser elaborada ementa alternativa pelo
nutricionista/dietista de acordo com as indicagbes do profissional de saude que
acompanha o caso. O prestador de servicos sera responsavel pela sua correta aplicagao,
mantendo-se, sempre que possivel, a matéria-prima da ementa do dia.
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12. De acordo com o disposto no nimero anterior, prevé-se, com base no histéorico do ano
letivo anterior, a disponibilizagado de ementas alternativas de acordo com o seguinte
nimero e restricdes alimentares:

a) 5 alunos diabéticos, | aluno celiacos e | aluno com alergia a salmao;
b) 4 alunos com outras crengas culturais e religiosas.

Clausula 21.? - RefeicGes de recurso

I. Em casos de impossibilidade de fornecimento da ementa prevista pode recorrer-se,
excecionalmente, a distribuicao de refeicoes de uma ementa alternativa de forma a suprir
a impossibilidade, que se verifique pontualmente, de respeitar o servigo previamente
estipulado.

2. As ementas alternativas devem responder a necessidades de confecio com menores
recursos, nomeadamente energéticos, e tempos de produciao baixos, competindo a sua
apresentagao ao prestador de servigos.

3. Para permitir a confegao da refeigao de recurso, o prestador de servigos deve manter nas
instalagdes matéria-prima em quantidade suficiente para a confecao do nimero médio de
refeicoes, repondo as quantidades sempre que necessario.

4. A utilizagao da ementa de recurso carece de justificagdo, ndo evitando a possibilidade de
aplicagao das penalidades contratuais previstas, caso se adequem.

Clausula 22.? — Constituicdo das refeicoes

I. As refeicoes objeto do procedimento deverao ser confecionadas em conformidade com as
orientagoes definidas pela Direcao Geral de Educagao, designadamente as vertidas em
“Orientagoes sobre Ementas e Refeitérios Escolares” em vigor, nomeadamente, no que
respeita as capitacdes de alimentos e a lista de alimentos autorizados, e também de
acordo com o previsto no presente caderno de encargos.

2. A composigao, obrigatéria, da ementa didria normal é a seguinte:

a) sopa de produtos horticolas frescos, tendo por base batata, legumes ou
leguminosas, sendo permitida a canja e sopa de peixe, nas capitagcoes previstas;

b) prato de carne ou pescado, em dias alternados, podendo quinzenalmente ser
substituido por ovo ou por prato vegetariano, e com os acompanhamentos basicos
de alimentacio (arroz, batata ou leguminosas), mas tendo que incluir
obrigatoriamente legumes cozidos e/ou crus adequados a ementa;

c) os legumes <crus ou confecionados devem ser servidos diariamente,
preferencialmente em prato separado, com as quantidades corretas, de forma
variada, passiveis de serem temperadas a gosto. Para tempero, devera estar
diariamente disponivel: azeite virgem extra, vinagre e vinagre balsamico;

d) pao de “mistura” embalado, confecionado no proprio dia;

e) sobremesa, constituida diariamente por fruta variada da época (minimo 3
variedades). Simultaneamente com a fruta crua pode ser servida fruta cozida ou
assada sem adig¢ao de aglcar, no maximo uma vez por semana. Podera ainda ser
servida sobremesa lactea (arroz-doce, aletria, leite creme) / gelatina de origem
vegetal / iogurte natural de aromas / gelado de leite, uma vez por semana.

f) 4gua (Gnica bebida permitida), sem gas.

3. O fornecimento de refei¢oes devera respeitar a Lei n.° [1/2017, de 17 de abril, no que diz
respeito a obrigatoriedade de existéncia de opgao vegetariana. Caso niao exista procura
pela oferta vegetariana nos estabelecimentos de ensino, a disponibilizagdo da ementa
vegetariana pode ser dispensada.
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4. A ementa vegetariana, referida no ponto anterior, tera de ser programada sob a
orientacdo de técnicos habilitados que deverao garantir a sua diversidade e a
disponibilizagao de nutrientes que proporcionem uma alimentagao saudavel, devendo o
prestador de servigos apresentar capitagoes, fichas técnicas e ementas para |2 semanas.

5. Sendo preocupagao do municipio de Armamar o fornecimento de refeicoes de qualidade e
nutricionalmente equilibradas, nao se podera descurar a fungao pedagodgica na transmissao
de conceitos de alimentagao saudavel, pelo que a escola e o pessoal em servigo no
refeitorio deverao fomentar o consumo de sopa, legumes e fruta, géneros alimenticios
que os alunos tendem a dispensar, persuadindo-os a eleger os citados produtos, nunca
indagando previamente se o aluno os pretende ou nao.

6. Em relacdo a oferta alimentar, devem ser tidos em consideragao os seguintes aspetos:

a) As ementas semanais, devidamente aprovadas, devem ser afixadas em lugar ou
lugares bem visiveis para a comunidade escolar, sendo escritas em linguagem que
permita a sua boa compreensao pelos alunos;

b) A designagao das ementas deve ser clara e completa, de forma a ler-se a sua
composicao na totalidade;

c) Os alimentos que niao constam da Lista de Alimentos Autorizados, nio podem ser
utilizados na composicio da ementa sem prévia autorizagao do municipio de
Armamar;

d) A ementa pode incluir fritos apenas | vez a cada quinzena.

e) O plano de ementas nio pode ser alterado sem comunicagdo e autorizagiao prévia
do municipio de Armamar. A proposta de reformulacio da oferta alimentar deve
incidir sobre os alimentos autorizados e capitagoes descritas;

f) No contexto descrito anteriormente, torna-se obrigatério proceder a respetiva
retificacio das ementas afixadas, para que a informagao exposta corresponda ao
efetivamente servido.

7. O fornecimento de refeicdes deve obedecer as normas constantes da legislacio infra, bem
como demais normativos afins, subsequentes e supervenientes no dominio da restauragao
escolar:

a) Regulamento (CE) n° 852/2004, de 29 de abril e suas alteragdes, relativo a higiene
dos Géneros Alimenticios;

b) Regulamento (UE) 2021/382, de 3 de margo de 202l, que altera os anexos do
Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo a
higiene dos géneros alimenticios no que se refere a gestio de alergénios
alimentares, a redistribuicao dos alimentos e a cultura de seguranca dos alimentos;

c) Regulamento (CE) n°® 853/2004, de 29 de abril e suas alteragdes, relativo a higiene
dos produtos de origem animal;

d) Regulamento (CE) n° 2073/2005, de |15 de novembro e suas alteragdes, relativo a
critérios microbioldgicos aplicaveis aos géneros alimenticios;

e) Regulamento (CE) n° 178/2002, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de
janeiro, que determina os principios e normas gerais da legislagao alimentar.

8. Adicionalmente, o fornecimento de refeicoes devera respeitar o Decreto-Lei n.° 26/2016,
de 9 de junho, designadamente no que concerne a referéncia de todos os alergénios
alimentares suscetiveis de provocar alergias ou intolerancias.

Clausula 23.% — Matéria-prima alimentar

A rececao de matérias-primas alimentares deve ser criteriosa, destacando-se os seguintes
pontos:
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a)

b)

)

As caracteristicas organoléticas, o prazo de validade, a temperatura, a integridade e
conformidade da embalagem e rotulagem da matéria-prima alimentar devem ser
verificados;

Na rececao, devem ser identificadas e rejeitadas quaisquer matérias-primas
alimentares que nao se encontrem em conformidade para consumo humano;

O aprovisionamento da matéria-prima alimentar perecivel deve ser efetuado, no
minimo, 2 vezes por semana, independentemente do niumero de refei¢coes servidas.

2. A matéria-prima alimentar deve ser sujeita a um correto armazenamento, nomeadamente:

a)

b)

<)

d)

O armazenamento deve ser efetuado tendo em conta a temperatura ideal de
manutencao da frescura e preservagao da qualidade organolética e nutricional de
cada matéria-prima alimentar rececionada, existindo controlo e registo dessas
temperaturas;

Deve-se primar por uma arrumagao ordenada das matérias-primas alimentares,
permitindo e facilitando, deste modo, uma correta higienizagao dos equipamentos;
Caso se verifiquem produtos alimentares nao-conformes durante o armazenamento,
estes devem ser identificados e separados dos restantes produtos alimentares;

A matéria-prima alimentar nao deve ser armazenada no mesmo local que os
produtos nao alimentares.

3. A preparagiao de matéria-prima alimentar deve respeitar os seguintes pontos:

a)

b)

<)

A matéria-prima alimentar fresca/refrigerada nao pode, em caso algum, ser submetida
ao processo de congelagio dentro da unidade, na medida em que o respetivo
equipamento de congelagio nao se destina a congelagao de alimentos, mas somente a
manutencao de produtos ja congelados;

Na preparagao de alimentos com a finalidade de serem servidos crus, nomeadamente
fruta e horticolas, devem ser realizadas lavagens, com dgua potavel, e desinfegoes,
com produtos autorizados para o efeito, viabilizados pelo prestador de servigos.
Estes processos de lavagem e desinfecao devem ser devidamente registados;

Caso se verifique a utilizagido do mesmo utensilio para manuseamento de alimentos
crus e cozinhados, este deve ser corretamente higienizado entre cada utilizagao.

4. Aquando da confegao da matéria-prima alimentar, deve-se ter em conta os seguintes
aspetos:

a)

b)

<)

d)

e)

A confegdao deve ser efetuada de modo a preservar, ao maximo, o valor nutritivo da
matéria-prima alimentar inerente;

Nao é permitida a utilizagdo de banha, manteiga e margarina na confecio de
alimentos;

A matéria-prima alimentar, sujeita a confegao, deve atingir, no minimo, uma
temperatura interna, no seu centro térmico, de 65°C, sendo necessario que o
adjudicatario fornega os meios necessarios para o controlo deste valor;

Apos o término da confegdo, deve ser garantida a preservacio de uma temperatura
superior a 65°C até ao momento de distribuigao;

A fritura de matérias-primas alimentares deve ser efetuada em conformidade com a
legislagao em vigor (Portaria n.° 1135/95, de |5 de setembro):

i. A temperatura dos oleos de fritura nao deve ultrapassar o limite legal
definido;

ii. Os o6leos de fritura devem ser testados apos cada utilizagio e devem registar
valores de compostos polares dentro dos limites legais, existindo substituicao
dos 6leos, sempre que necessario;

iii. O disposto nos pontos i. e ii. deve ser controlado, devendo ser redigidos
registos que demonstrem a sua conformidade legal, durante e apés a utilizagao
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dos 6leos de fritura. O prestador de servicos deve facultar todos os meios
necessarios para o efeito.

Clausula 24.? - Decisdo apds verificacdao

O municipio de Armamar ou um representante do estabelecimento escolar por ele
indicado pode, sempre que assim o entender, verificar a quantidade e qualidade das
matérias-primas adquiridas, podendo aceitar ou rejeitar as mesmas.

2. Os géneros que nao satisfagam as necessarias condi¢oes sanitarias e qualitativas sao
recusados e considerados como nao fornecidos, nio podendo entrar na confegao de
qualquer refeicao, devendo o prestador de servicos substituir e remover, de imediato, e
por sua conta, as matérias-primas declinadas.

3. Em caso de rejeicio de qualquer matéria-prima e/ou género incorporado na ementa, o
prestador de servigcos deve proceder a sua substituicio imediata por produtos idénticos
ou sucedaneos, de acordo com a Lista dos Alimentos Autorizados, sem prejuizo do
normal funcionamento do refeitério.

4. Todos os encargos com a substitui¢ao, devolugao ou destruicao das matérias-primas e/ou

dos géneros incorporados nas ementas rejeitadas sdo suportados, exclusivamente, pelo

prestador de servigos.

Clausula 25.% - Auditoria

I. O prestador de servicos obriga-se a permitir que o municipio de Armamar, ou o seu
representante, audite os servicos objeto do contrato, nos seguintes termos:

a) Facultar a visita das instalagoes, o exame dos produtos em fase de armazenagem,
preparagio e confecdo, bem como a documentagio referente aos mesmos
(faturas/guias de remessa devidamente arquivadas na unidade e rotulos dos
produtos utilizados na preparagiao da refeicao, os quais devem ser guardados por
um periodo correspondente a 72 horas) e registos de controlo, aos técnicos do
municipio de Armamar eventualmente presentes, sem olvidar os servicos e
organismos com competéncia especifica;

b) A fim de apreciarem a qualidade das refeigoes servidas, os técnicos adstritos aos
servicos de educacio do Municipio farao visitas aleatorias aos refeitérios
escolares, podendo almogar, gratuitamente, nos espagos de alimentagao coletiva;

c) Preencher e facultar os registos de entrada e saida de matéria-prima, que devem
estar devidamente arquivados;

d) Recolher diariamente amostras do prato confecionado, com todos os seus
componentes, assim como da sopa, sobremesa e eventual prato vegetariano, em
sacos individualizados. Essas amostras devem ser recolhidas para sacos
esterilizados, recolhidas de acordo com os seguintes critérios:

i. Duas amostras recolhidas antes de iniciar a distribuigao, sendo a primeira
refrigerada durante 72 horas e a segunda congelada durante 7 dias;

ii.  Duas amostras recolhidas no final da distribuicao, sendo a primeira refrigerada
durante 72 horas e a segunda congelada durante 7 dias.

iii. A recolha das amostras mencionadas nos pontos i. e ii. deve ser feita dos
pratos colocados nos refeitérios ou, quando aplicavel, na linha de self, de
forma asséptica, e nao retirada diretamente das cubas ou recipientes onde
foram confecionados os alimentos. Apos a colheita, todas as amostras devem
ser etiquetadas (data, hora, identificagao da refeicao, nome do funcionario que
concretizou a recolha);
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e) O municipio de Armamar pode, a qualquer momento e sempre que o entender,
retirar amostras das refeicoes e mandar proceder a analises, ensaios e provas em
laboratorios credenciados;

f) O prestador de servigcos obriga-se a arquivar todos os documentos referentes ao
sistema de HACCP implementado, facultando-os quando solicitados. Os
documentos referidos incluem planos HACCP, fichas técnicas, registos de
temperaturas, registos de higienizagdo ou comprovativos de formagao do pessoal,
entre outros.

2. Tudo o que nao esteja de acordo com as vinculagdes contratuais, ou com a boa pratica
corrente, pode ser rejeitado, no todo ou em parte pelo municipio de Armamar.

3. O exercicio do direito de auditoria por parte do municipio de Armamar nao exclui, de
forma alguma, a responsabilidade do prestador de servicos no caso de verificagcao
posterior de deficiéncia na execugao do contrato.

Clausula 26.% - Indicios de mal-estar associados a ingestao de alimentos

Perante suspeita de indisposicao/intoxicagdo alimentar eventualmente associados a
ingestao de alimentos no refeitério, o estabelecimento de ensino e/ou o prestador de
servigos, através dos seus representantes, devem:

a) lIsolar as instalagoes do refeitério até a chegada das autoridades competentes;

b) Contactar, de imediato, a autoridade de salde publica concelhia;

c) Informar, pela via mais rapida, o Municipio;

d) Estar presente aquando da intervenciao das autoridades competentes.
2. O prestador de servicos assume todas as responsabilidades que advenham de intoxicagao
alimentar provocada pelas refei¢coes servidas.

Clausula 27.% - Instalag¢6es, equipamento e material

I. O municipio de Armamar disponibiliza o equipamento fixo e modvel existente no
refeitério de responsabilidade municipal a data da entrada em vigor da contratualizagao
de servigos, bem como as instalagdes fisicas necessarias ao desempenho do servigo.

2. Consideram-se instalagbes do refeitorio a cozinha, a copa, a sala de refeigoes, a(s)
despensa(s), os sanitarios do pessoal, os corredores e todos os anexos, sendo o
prestador de servigos responsavel pela sua limpeza e manutengao.

3. No inicio da prestagao de servico, o equipamento e o material serdo inventariados em
conjunto pelas partes, e relacionados em documento — “Inventario do equipamento e
material hoteleiro” - Anexo IV, com indicacido do seu estado de conservacio e
funcionamento, devendo o mesmo ser assinado por ambas as entidades.

4. No final de cada periodo letivo, o municipio de Armamar, em conjunto com o prestador
de servigos, deve proceder a verificagdo do inventdrio inicial, devendo para o efeito, as
instalagbes, o equipamento e outro material ser restituidlo em bom estado de
conservagao, funcionamento e higienizagao.

5. A palamenta fina (pratos, copos e talheres) sera disponibilizada pelo municipio de
Armamar.

6. As instalagoes, o equipamento e o material deverao apresentar-se sempre em boas
condicoes de higiene e conservacao, ficando a sua manutencgao e substituicio por conta
do prestador de servigos.

7. O prestador de servigos fica responsavel pela correta utilizacio de todo o material,
equipamento e instalagoes cedidos, correndo por sua conta as perdas e danos
verificados por dolo ou negligéncia do seu pessoal. Sio da sua responsabilidade os
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custos inerentes a utilizacio negligente de todo o equipamento posto a sua disposicao,
incluindo os danos a terceiros.

8. O prestador de servigos é responsavel pelas operagoes de rotina ou supervenientes, de
desinfecdo e limpeza das instalagbes e equipamentos, no ambito da manutencio de
requisitos minimos de higiene, de acordo com a tipologia do servigo definida, bem como
pelos encargos com os materiais e os produtos utilizados. Deve zelar pela correta
utilizacio dos materiais e produtos de limpeza (biodegradaveis), evitando o seu uso
abusivo, excessivo ou a sua aplicagao errada, obedecendo a plano de higienizagao
previamente definido e afixado.

9. A desinfestagao das instalagoes constitui encargo do prestador de servicos, devendo ser
executadas por empresas da especialidade, pelo menos uma vez por periodo letivo.

10. Os encargos com agua, gas e eletricidade sao da responsabilidade do municipio de
Armamar, sempre que a prestacio do servico ocorra em instalacdes sob algada
municipal.

I'l. Os sistemas de frio e os equipamentos de manutengao de temperaturas quentes (banho-
maria/estufas) destinam-se a armazenar os produtos a serem consumidos no préprio dia,
nao podendo o prestador de servigos armazenar os referidos equipamentos quaisquer
produtos que fiquem de um dia para o outro.

12. As temperaturas dos sistemas de frio, bem como as dos equipamentos de manutencao
de temperaturas quentes, deverao ser diariamente verificadas através de termometros
especificos e feitos os respetivos registos.

13. O fornecimento de papel para limpeza de objetos/utensilios de cozinha e higiene das
maos, toalhetes de papel para os tabuleiros, guardanapos de papel, bem como o
empacotamento de talheres e do pao, constituem procedimento de cariz obrigatério e é
da responsabilidade e encargo do prestador de servigos. Os guardanapos de papel
deverio ser de folha dupla, com a dimensao de 33 x 33.

Clausula 28.? - Preparacdo e arrumacao das instalacées

I. No ambito da execucdo do contrato, o prestador de servicos deve assegurar, com o
nimero de pessoas afetas a prestagao de servigos, a limpeza e a arrumacgao das respetivas
instalagdes e equipamentos, atestando as condicbes necessdrias ao correto
funcionamento.

2. A higienizagdo das instalagbes e respetivos equipamentos devem cumprir planos de
higienizacao elaborados pelo prestador de servicos:

a) Cada zona ou equipamento deve conter um plano de higienizagiao especifico;

b) Os planos de higienizagao devem mencionar zona ou equipamento aplicavel, produtos
quimicos a aplicar (autorizados para o efeito), instru¢ées de higienizacio,
periodicidades, identificacio do responsavel e qualquer outra informagao considerada
relevante para o efeito;

c¢) O responsavel deve efetuar registos da higienizagao na zona ou equipamento
inerente, devendo demonstrar conformidade com o plano de higienizacao respetivo.

3. Além dos procedimentos de limpeza e arrumagao realizados diariamente ao longo dos
periodos letivos, estes devem ainda decorrer de modo diligente:

a) Dois dias antes do inicio do fornecimento das refeigdes — inicio periodo letivo;

b) Dois dias imediatamente apds o encerramento do refeitorio — final de cada periodo
letivo.
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Clausula 29.? - Verificaciao da execucdo e distribuicdao

A verificagdo quantitativa e qualitativa do servico executado deve ser registada
diariamente, em mapas de Registo Diario do Funcionamento do Refeitério — Anexo V e
Mapas de Controlo Diario das Refei¢coes- Anexo VI.

A auséncia de representante do prestador de servigos nao obsta a que se proceda as
operagoes de verificacdo constantes nas clausulas técnicas deste caderno de encargos.
Sempre que se verifique uma suspensao do fornecimento de refeigées por motivos nao
imputaveis ao prestador de servicos (falta de d4gua, eletricidade ou outros), o
estabelecimento de ensino informa de imediato, por escrito, o prestador de servigos e o
municipio de Armamar, sem prejuizo da celeridade da comunicagao verbal.

Clausula 30.* — Transporte das refeicées

Se aplicavel, o transporte e fornecimento de refei¢des destinadas aos alunos do ensino

pré-escolar devem observar os seguintes requisitos:

a) Entrega das refei¢oes, no proprio dia, em horas que permitam o seu fornecimento a
partir das 12 horas;

b) Transporte de refeigoes em veiculos destinados exclusivamente a este fim, garantindo
a salubridade dos produtos/refeicoes a transportar;

c) Transporte de alimentos em recipientes de facil higienizagao, devidamente
homologados, garantindo a manutengao de temperaturas adequadas ao fornecimento
da refeicao, assumindo o respeito pelo tempo inerente a entrega das refei¢oes.

O registo de temperaturas, a efetuar aquando da entrega da refeicao por parte do pessoal

em servico nos refeitérios, carece de todos os esclarecimentos, disponibilizagio de

formularios, materiais e equipamentos de medigao, a viabilizar por parte do prestador de
servicos, quando aplicavel.

Clausula 31.% - Pessoal

O numero e categorias dos trabalhadores em servico em cada refeitério, desde o inicio
do fornecimento do servigo, até a primeira avaliagio do nimero médio de refeigoes, a
efetuar no final do més de outubro, serio os constantes na proposta do prestador de
servigos, preenchida com base na tabela seguinte:

- | N° médio de Trabalhadores a Trabalhadores em
Escaldo e~ o tempo inteiro tempo parcial (20h Total de trabalhadores
refeicoes/dia . .
(40h semanais) semanais)
A <100 2 0 2
B > 100e <130 2 I 3
C >130e<170 3 0 3
D > |70 e <200 3 I 4
E > 200 e <250 3 2 5
F > 250 e <300 4 I 5
G > 300 e < 350 4 2 6
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H > 350 e £400 5 I 6

O numero de trabalhadores estipulado na tabela em regime de horario completo inclui,
obrigatoriamente, um cozinheiro e os restantes devem ser preparadores.

Os trabalhadores, estipulados na tabela, em regime de horario parcial devem ser
empregados de refeitorio e o seu horario nao podera ser inferior a vinte horas semanais
que podem ser distribuidas uniformemente, ao longo da semana, ou em fungao dos dias
com maior consumo médio de refei¢coes, equivalendo a carga horaria, no minimo, a dois
dias e meio de trabalho semanal;

O pessoal afeto a prestagdo de servigos devera estar identificado e observar as regras
de higiene individual no decorrer de todas as operagoes inerentes as respetivas fungoes,
pertencendo as sanc¢oes e encargos ao prestador de servigos.

O pessoal afeto a confecao de refeigcoes escolares terd que corresponder as exigéncias
do servico, designadamente ao nivel de horarios a praticar e respeito por critérios
inerentes a quantidade e qualidade das refei¢oes a produzir.

A colocagiao de recursos humanos, no que respeita ao nimero e respetivas categorias,
nio pode ser causa de um servico de menor qualidade e celeridade, devendo o
prestador de servigos ajustar o numero de recursos humanos sempre que as
necessidades do servigo o exijam.

O prestador de servigos, devera afixar mapa do pessoal na cantina escolar, com a
identificacdo nominal e respetivo horario de trabalho, procedendo a retificacio do
mesmo sempre que este sofra alteragao.

O prestador de servicos devera assegurar a substituicio do pessoal que se encontre
ausente por motivo de doen¢a ou impedimento semelhante.

O prestador de servigos devera assegurar o cumprimento do disposto legal em matéria
de higiene, seguranca e saude no trabalho, bem como demais diretrizes supervenientes e
adstritas ao foro de atuagio da Direcio Geral de Salde, nomeadamente no que
concerne a equipamentos individuais de protecao dos funcionarios afetos a prestagao do
servico de refeicoes escolares, correndo eventuais custos por conta do prestador de
servigos.

. O prestador de servigos tera, também, de assegurar que qualquer pessoa que seja

portadora de uma doenca facilmente transmissivel através dos alimentos, ou por
contacto com criangas, nomeadamente feridas infetadas, infe¢cdes cutaneas,
inflamagoes/infegbes de etiologias diversas ou disturbios gastrointestinais, seja privada
do manuseamento de alimentos e contacto com os alunos, sempre que dai advenha
probabilidade de contaminagao direta ou indireta.

. O pessoal afeto a prestagao de servigos devera ser portador de declaragio médica

atualizada (ficha de aptidao médica) que ateste o seu bom estado de salide, bem como
do certificado de registo criminal.

. Compete ao prestador de servicos fornecer formagiao especifica e regular aos

trabalhadores que diariamente manipulam alimentos, designadamente no dominio da
“Higiene e Seguranga Alimentar” e “Capitacoes de Alimentos”. Os comprovativos de
formagao do pessoal e o plano de formagao e respetivos conteldos tematicos deverao
ser atempadamente apresentados ao municipio de Armamar.
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Clausula 32.? - Formacao

I. O prestador de servigos devera garantir a realizagao das agoes de formagao que
terdao de abranger todo o pessoal afeto a prestagao de servigos (cozinheiros,
preparadores e empregados de refeitério).

2. Apods cada moédulo de formagao, devera ser entregue um certificado a cada
formando e colocada copia do mesmo, no dossier da Escola.

3. O plano de formacao deve incidir, essencialmente, sobre os seguintes temas:

a) Sistema HACCP;

b) Nogoes de microbiologia e boas praticas de higiene: alimentar; pessoal; das
estruturas; dos equipamentos;

c) Boas praticas ambientais e tratamento de residuos;

d) Seguranga no trabalho e utilizagado de equipamentos;

e) Relacionamento interpessoal;

f) Incentivo a uma Alimentagao saudavel.

4. As agoes de formagao devem ser, no minimo, de |10 horas para a formagao
continua. Os conteldos a serem ministrados nas acoes de formacao deverao ser
apresentados ao municipio de Armamar, para validagao.

5. Para cada agao de formagao, devera ser enviado ao municipio de Armamar a
informacao relativa a locais, datas, horas e nimero de trabalhadores a incluir,
com a antecedéncia de 5 dias antes do inicio das mesmas. As datas das acdes de
formagao nao poderao coincidir com os dias destinados a higienizagao no inicio e
final de cada periodo letivo.

ANEXO | — LISTA DE ALIMENTOS AUTORIZADOS

Pagina 24 a pagina 41 do documento “Orientagoes sobre Ementas e Refeitérios
Escolares” sito no endereco:
http://www.dge.mec.pt/sites/default/files/Esaude/oere.pdf

ANEXO Il - CAPITAGOES DOS ALIMENTOS

Pagina 42 a pagina 76 do documento “Orientagoes sobre Ementas e Refeitorios
Escolares” sito no endereco:
http://www.dge.mec.pt/sites/default/files/Esaude/oere.pdf
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ANEXO Ill - EMENTAS

Ementa padrao (ou vegetariana ou dieta) — Més de

SEMANA |

2.2 Feira

3.2 Feira

42 Feira

5.° Feira

6.° Feira

Sopa

Prato

Salada

Sobremesa

Ementa padriao (ou vegetariana ou dieta) — Més de

SEMANA 2

2.2 Feira

3.2 Feira

42 Feira

5.° Feira

6.° Feira

Sopa

Prato

Salada

Sobremesa

Ementa padriao (ou vegetariana ou dieta) — Més de

SEMANA 3

2.2 Feira

3.2 Feira

42 Feira

5.° Feira

6.° Feira

Sopa

Prato

Salada

Sobremesa

Ementa padriao (ou vegetariana ou dieta) — Més de

SEMANA 4

2.2 Feira

3.2 Feira

4?2 Feira

5.° Feira

6.° Feira

Sopa

Prato

Salada

Sobremesa
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ANEXO IV — INVENTARIO DO EQUIPAMENTO FIXO E MOVEL E MATERIAL HOTELEIRO

Inicial 1? Verificagao 2* Verificagao 3? Verificagao
Designagiao do / / / / / / / /
Equi t
quipamento Quanti Estado de Quanti Estado de Quanti Estado de Quanti Estado de
dade Conservagio dade Conservagio dade Conservagio dade | Conservagio

O responsavel da
entidade adjudicante:

O responsavel do
prestador de servicos

No Estado de Conservagao pode classificar-se do seguinte modo:
Situacdo - Nao Funcional / Em Funcionamento

Estado - Mau / Degradado / Aceitavel / Bom

Acoes Necessarias - Reposigao / Reparagao / Manutengao
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ANEXO V - REGISTO DIARIO DE FUNCIONAMENTO DO REFEITORIO
DIA:__ / /

VERIFICACAO DA EXECUCAO

EMENTA
SOPA

PRATO
FRUTA/DOCE

| - AVALIAGAO QUANTITATIVA

So6 e necessario preencher as quantidades se forem consideradas desadequadas, verificando-se

insatisfacao, ou para verificagao periodica.

Quantidades , idad
Adequadas GENEROS Qu;n? .Z e Quantidades
EMENTA UTILIZADOS efinidas Utilizad

(S/N) (caderno de encargos) tilizadas
SOPA
PRATO

FRUTA / DOCE
2 - ANALISE DO FUNCIONAMENTO DO SERVICO
Boa Aceitavel Ma*

Componentes

| - CONFECAO

2 - QUALIDADE DOS PRODUTOS UTILIZADOS

3 - APRESENTACAO DA REFEICAO

4 - EFICIENCIA DO SERVICO
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5 - APRESENTACAO DO PESSOAL

6 - HIGIENE DAS INSTALAGCOES

*. Indicar em observa¢des a fundamentacao.

3 - OBSERVACOES:

) Pré-escolar e Restantes
NUMERO DE: 1° ciclo refeicoes™

REFEICOES ENCOMENDADAS

REFEIGOES SERVIDAS

REFEICOES DE PROVA

) Cozinheiros Preparadores
FUNCIONARIOS A TEMPO INTEIRO

FUNCIONARIOS A MEIO TEMPO
(Empregados de Refeitorios)

* Refei¢oes dos funcionarios e outros alunos.

DATA: / /

O/A REPRESENTANTE DO PRESTADOR DE SERVICOS

O/A REPRESENTANTE DO MUNICIPIO DE ARMAMAR
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ANEXO VI - MAPA DE CONTROLO DIARIO DAS REFEICOES

MES DE

de

Dia

Numero de
Refeicoes
Encomendadas

Numero das
Restantes*
Refeicoes
Encomendadas

Numero de
Refeicoes
Servidas

Numero das
Restantes*
Servidas

Numero de
Refeicoes de
Prova
(maximo 2)

Numero de Funcionarios em
Servico no Refeitorio

A tempo inteiro

A tempo
parcial

Cozinh

Prepara-

eiro dores

Preparadore
s

= S EN I N b N = R C R T B C S b

N
o

N

N
N

N
w

N
NN

N
(0]

N
o

N
~N

N
o]

N
O

w
o

31

Total

* Refei¢oes dos funcionarios e outros alunos.

O/A REPRESENTANTE DO PRESTADOR DE SERVICOS

O/A REPRESENTANTE DO MUNICIPIO DE ARMAMAR
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ANEXO VIl - MAPA DE QUANTIDADES

ANEXO
MAPA DE QUANTIDADES

Proposta de pregos - Lote |
Identificacdo da Entidade

Denominagao:

Numero de Identificagdo Fiscal:

Proposta de pregos

(Valores em Euros)

~ Preco
Artigo Descrigao Quantidade| Unidade i Total
Unitario
| Refei¢oes escolares para os alunos do 1.° Ciclo do Ensino Basico 21840 Unidade 0,00 €
Refeigdes escolares para os alunos do 2.° e 3.° Ciclo do Ensino Basico e Ensino
2 20020 Unidade 0,00 €
Secundario
TOTAL 0,00 €
Nota: Todos os pregos devem ser apresentados em euros, com apenas duas casas decimais
ANEXO
MAPA DE QUANTIDADES
Proposta de pregos - Lote 2
Identificagao da Entidade
Denominagao:
Nuamero de Identificagdo Fiscal:
Proposta de pregos
(Valores em Euros)
5 Prego
Artigo Descrigao Quantidade| Unidade i Total
Unitario
| [Refeigbes escolares para os alunos do Ensino Pré-Escolar 15766 Unidade 0,00 €
TOTAL 0,00 €

Nota: Todos os pregos devem ser apresentados em euros, com apenas duas casas decimais

O Presidente da Camara Municipal

Assinado por: JOAO PAULO SOARES CARVALHO

PEREIRA DA FONSECA
Num. de Identificagdo: 10393820
Data: 2022.08.03 12:07:28+01'00'

Certificado por: Secretaria-Geral do Ministerio da Administracao
Interna.
s certificados: Presidente da Camara
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(O presente documento, contém assinatura eletronica qualificada do cartio de cidadio do Presidente da

Camara Municipal, nos termos do artigo 7.° do Decreto-Lei n.° 290-D/99, de 02 de agosto, na sua atual

redagio.)
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